
PÂQUES A TOUT BON EN 2023 :
ENTRE REPAS DE FȆTE  

ET GOURMANDISES CHOCOLATÉES,
ALDI FRANCE PROPOSE SES ESSENTIELS 

DE QUALITÉ ET DES RECETTES SAVOUREUSES

12 MACARONS AU FOIE GRAS EXCELLENCE®

Pour un apéritif réussi, rien de mieux qu’une mise en bouche 
sucrée-salée au foie gras 
POIDS : 135 g
PRIX : 4,29 EUROS

Dès le 14 mars, Pâques s’installe dans les rayons de l’enseigne 
inventrice du discount ! 

L’occasion de (re)découvrir des produits de belle qualité 
toujours au meilleur prix. Les rayons d’ALDI permettent 
d’aller à l’essentiel, 1600 articles – ni plus ni moins –  
et sont composés à 90% en marques propres. Tout cela permet  
à chacun de préserver son budget, sans trancher sur la qualité. 

Avec près de 80% de produits fabriqués en France, des fruits 
et légumes frais livrés chaque jour, une gamme locale avec 
«  Pays Gourmand  », chacun peut redoubler d’inventivité 
pour des idées de menus savoureux, sans se ruiner  ! Et pour  
la traditionnelle chasse aux œufs, 100% des chocolats d’ALDI 
sont labellisés Rainforest Alliance et Fairtrade. 

MENU DE PÂQUES CHEZ ALDI :

PÂ Q U E S  2 0 2 3



18 ŒUFS DE CAILLE CRUS X18 
EXCELLENCE®
Riche en phosphore et en vitamines, la 
chair fine et goûteuse de ces œufs de caille 
frais s’apprécie crue, pour allier festivité et 
diététique !
POIDS : 180 g
PRIX : 2,39 EUROS

MÉDOC CRU BOURGEOIS CHÂTEAU LACOMBE 
NOAILLAC AOP
Pour accompagner l’apéritif et le plat, quoi de mieux 
qu’un vin rouge structuré, robuste et rond, aux arômes 
de fruits rouges et noirs. Un Bordeaux à servir entre  
15 et 17°C.
POIDS : 75 cl
PRIX : 6,79 EUROS

ECRASÉ DE POMMES DE TERRE 
À LA TRUFFE D’ÉTÉ 1% EXCELLENCE®

En guise d’accompagnement, deux portions 
d’écrasé de pommes de terre origine France  
à partager, avec un ingrédient d’exception :  
de la truffe d’été. À réchauffer dans une 
casserole à feux doux et prêt en 5 minutes !
POIDS : 360 g
PRIX : 3,49 EUROS



FROMAGE SUISSE À LA TRUFFE EXCELLENCE®
POIDS : 125 g
PRIX : 2,79 EUROS
1,5% DE TRUFFE D’ÉTÉ. 37% MG SUR PRODUIT FINI.

GIGOT D’AGNEAU LAQUÉ AU MIEL 
ET SES PETITS LÉGUMES

POUR 6 PERSONNES 
 PRÉPARATION :  15 MINUTES
 COCOTTE 5 HEURES

• 1 gigot d’agneau de 2,1 kg
• 1 boîte de champignons de Paris Champaris®
• 1 bocal de mélange de champignons Écrin des Champs®
• 300 g haricots verts All Seasons®
• 4 pommes de terre
• 4 carottes
• 3 c.s. miel liquide Tamara®
• 1 c.s. mélange pour salade Huile d‘olive L’Olivaé®
• Sel, poivre

Avant le dessert, une association goûteuse à déguster, de Truffe et de fromage suisse, pour un mélange  
de subtilités et de saveurs !

Pour finir le repas en beauté, quoi de mieux que l’incontournable gâteau fraises-chocolat pour ravir les papilles  
de toute la famille ! 

GÂTEAUX INDIVIDUELS 
FRAISES-CHOCOLAT

POUR 4 PERSONNES / GÂTEAUX INDIVIDUELS  
 PRÉPARATION :  40 MINUTES

• 20 fraises
• 150 g de chocolat pâtissier SCHOLETTA®
• 2 œufs SIMPLEMENT BON ET BIO®  

(2 jaunes d’œufs, 1 blanc)
• 40 g de beurre CHANTOISEAU®
• 10 sablés MES P’TITS SECRETS®
• 80 g de mascarpone CASALE®
• 30 g de sucre SUCANDISE®
• 1 pincée de sel

Les restes du gigot pascal pourront servir à la préparation d’une 
délicieuse recette de sauce bolognaise, ou d’un one pot pasta 
à l’agneau avec des spaghettis ou linguine, du persil ou de la 
coriandre. Le haché d’agneau peut également être utilisé comme 
farce dans de grosses tomates, avec un brin de menthe et de feta, 
ou en boulettes avec des pignons de pin. 

L’ASTUCE ANTI-GASPI

Pour rester fidèle à la tradition, le rituel du gigot d’agneau s’invite au déjeuner du week-end pascal. Pour une 
saveur incomparable et une texture moelleuse, une cuisson à l’étouffée à température basse est recommandée. 



À LA CHASSE AUX ŒUFS ET AUX LAPINS EN CHOCOLAT DE PÂQUES !
Dans la tradition, c’est le lièvre de Pâques qui apporte les œufs aux enfants, symbole de vie et de renouveau ;  
des œufs peints que les Romains dans l’Antiquité s’offraient au printemps. 

Pour perpétuer la tradition, à partager ou à déposer au pied d’un arbre, les lapins en chocolat blanc ou au lait  
et l’œuf géant garni deviennent les gourmandises phares de la saison !

ŒUF GÉANT CHOCOLAT AU LAIT GARNI ŒUFS FOURRÉS 
GOÛT VANILLE, ISAURA 
LABEL : FAIRTRADE
POIDS : 300 g
PRIX : 4,59 EUROS

LAPIN CHOCOLAT BLANC 
OU AU LAIT, ISAURA 
LABEL : FAIRTRADE
PRIX : 2,15 EUROS

Pour varier les plaisirs, ALDI France propose une sélection d’oeufs au chocolat au lait, noir ou blanc à la fois 
croquants et fondants, qui ravissent les petits mais aussi les éternels gourmands. Tous les goûts sont réunis :  
ces oeufs colorés sont à cacher ou à déguster immédiatement !

ŒUFS CHOCOLAT AU LAIT, ISAURA 
LABEL : RAINFOREST
POIDS : 500 g
PRIX : 4,29 EUROS

ŒUFS FOURRÉS PRALINÉS, CHOCOLAT AU LAIT, 
NOIR OU BLANC ISAURA
LABEL : RAINFOREST
POIDS : 1000 g
PRIX : 6,99 EUROS



A propos de ALDI France
ALDI est présent en France depuis 1988. Les 1 324 magasins actuels sont pilotés par 13 sociétés régionales. Ces sociétés emploient plus 
de 16 000 personnes, dont 90 % ont un contrat de travail à durée indéterminée. ALDI Nord fait partie des acteurs majeurs du marché de la 
grande distribution à l’international. L’inventeur du discount, représenté dans huit pays européens, s’engage à aller à l’essentiel pour offrir 
chaque jour à ses clients la meilleure qualité au meilleur prix. La clé du succès durable d’ALDI Nord repose sur sa présence en Europe 
qui rassemble plus de 80 000 employés présents à travers l’Allemagne, la Belgique, la France, le Luxembourg, les Pays-Bas, la Pologne,  
le Portugal et l’Espagne.          

Lucile Pissonnier-Duchêne • lpissonnier@oconnection.fr • 07 50 51 95 11 
Laurence Tankéré • ltankere@oconnection.fr • 06 63 61 97 23
Elsa Mathivet • emathivet@oconnection.fr • 06 15 87 23 32 
Blandine Dabrowski • bdabrowski@oconnection.fr • 06 61 55 04 99   

POUR PLUS D’INFORMATION, MERCI DE CONTACTER LE SERVICE PRESSE.

Pour compléter son éventail au goût classique et aux coloris printaniers, l’inventeur du discount propose 
trois recettes à base de chocolat labellisé au bon goût de lait, composé d’un fourrage truffé aux éclats  
de caramel, un fourrage lacté aux éclats de biscuits cacaotés et d’un fourrage lacté aux éclats de noisettes.
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1 ŒUFS CHOCOLAT AU LAIT, FOURRAGE TRUFFÉ AUX ÉCLATS DE CARAMEL, ISAURA    LABEL : RAINFOREST    2,09 EUROS- 200 g

2 ŒUFS CHOCOLAT AU LAIT, FOURRAGE LACTÉ AUX ÉCLATS DE BISCUITS CACAOTÉS, ISAURA    LABEL :  RAINFOREST    2,09 EUROS- 200 g

3 ŒUFS CHOCOLAT AU LAIT, FOURRAGE LACTÉ AUX ÉCLATS DE NOISETTES, ISAURA    LABEL : RAINFOREST    2,09 EUROS - 200 g

LISTE DES MAGASINS DISPONIBLE SUR  WWW.ALDI.FR

Le chocolat fait partie des aliments qui se gardent parfaitement dans le placard. S’il blanchit, son arôme 
peut être altéré, mais il peut être réinventé sous différentes formes. Les œufs en chocolat peuvent être 
ainsi réutilisés dans la confection de tablettes de chocolat maison, de chocolats chauds, et même encore 
de glaces, de fondants et de mousses !

L’ASTUCE ANTI-GASPI
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